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400mm kop

met 400 mm-kop

tandwielkast: 1398-5HB

75 kW

Capaciteit: + 3-8 ton/h bevroren vlees
Bevroren vlees: 0°C to -18°C

met takel voor het plaatsen van de worm

“WEILER” BEVROREN-VLEESWOLF
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