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VACUUMTUMBLER 300 L. “BARSSO” TYPE BARTUMB (MADE BY N & N)

NIEUW !

PLC gestuurd met 50 programma’s
beladen : max. 160L
met vacuümpomp “Busch”
afmetingen (l x b x h) : ± 1.320 x 1.380 x 1.540 mm
traploze snelheid van 2 tot 9 tpm

Een grote diversiteit aan producten, zoals allerlei soorten salades en vlees- en visproducten, kunnen gemengd/

getumbled worden met de Bartumb.

Interested? Contact us!
phone: +32 56 77 33 50 - email: info@barsso.com
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