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KOOKKETEL 3.000L “CONRAD ENGELKE”

Geschikt voor directe stoom injectie (4punts onder in de conische bodem)
Bedrijfs. Temp. 125°C
Bedrijfs druk 2,5 bar
Geisoleerd. (Bodem + Mantel)
Mangat DN500
Binnen diameter 2.000 mm
Ketel hoogte gesloten deksel ± 3.000 mm
Ketel hoogte open deksel ± 4.150 mm
Geschikt voor CIP
Totaal volume inhoud 4.840L
Totale afmetingen: (L x B x H): ± 3.000 x 2.400 x 3.200 mm
Deksel hydraulisch bedienbaar + Hydraulische unit
volledig roestvrij staal

Interested? Contact us!
phone: +32 56 77 33 50 - email: info@barsso.com
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