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“FLOWCOOK" HETE-LUCHT-TUNNEL “GEA-CFS” TYPE FLC 8000/600

elektrisch verwarmd, 180 kW

warmte in twee zones apart te regelen

traploze snelheid

spoorbreedte 600 mm

totale lengte + 7.000 mm

geschikt voor stoominjectie (verwarming, productrendement)
power: 3 X 400V, 50Hz, 197 kW

met CIP cleaning

braadtijd min/max: 2 - 40 min.

stoomdruk: 4-8 bar

stoomaansluiting : 8 Bar, DN 40

afmetingen (Lx b x h): + 9.600 x 2.200 x 3.150 mMm
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