
DRUMBLANCHEUR “BOLDT”, TYPE BFWB 40.15

Watercirculatiesysteem
Overloopsysteem
2 x dampafzuiging
Scharnierbare deksels

VERKOCHT
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8 bodeminjecties
2 x PT 100 temperatuurvoelers
Traploze snelheid (1 - 3 tpm)
Uitwerper voor het lossen van de producten
Capaciteit: ± 2000 kg / h (afhankelijk van het product)
Afmetingen: (L x b x h): 5.460 x 1.830 x 3.500 mm
Gewicht 2.200 kg
Netto kooklengte: 4.500 mm
Diameter drum 1.000 mm
Loshoogte: 1.700 mm
Laadhoogte: 2.200 mm
Indirecte verwarming: Warmtewisselaar - buizenwisselaar, stoom – warm water temperatuur: 90-98°C
Geïsoleerde dubbele wand
continu systeem om te blancheren / pasteuriseren / koken of te koelen
de producten worden voorzichtig getransporteerd door middel van de doorvoervijzel.
Met bijgaande uitvoerband voor het ontwateren van de producten
Mogelijkheid tot afkoelen van de producten met sproeisysteem

Interested? Contact us!
phone: +32 56 77 33 50 - email: info@barsso.com
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