) BARSSO

VERKOCHT

VACUUM- KOOKCUTTER “TIPPER TIE" 200L, TYPE BK 150

e geschikt voor mengen, emulgeren, verkleinen, vacuum, directe stoominjectie, indirecte verwarming, koelen,
gasinjectie

¢ inhoud *200L

e pbeladen:tot150L
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max. druk drum 0,5 Bar

max. temperatuur drum 110 °C

max. overdruk dubbelwandige wand 2,0 Bar

max. temperatuur dubbelwandige wand 133 'C

max. stoomtoevoer dubbelwandige wand- verwarming 40 kg/u
max. stoomdruk stoominjectie - directe stoom 3,4 Bar

max. stoomtoevoer/stoominjectie 210 kg/u

+ Lift voor normwagens
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