
LINEAIRE OVEN “GEA-CFS”, TYPE HLT 6000/600

volledig roestvrij staal
elektrisch verwarmd
warmte in twee zones apart te regelen
traploze snelheid

VERKOCHT
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spoorbreedte ± 600 mm
lengte ± 5.000 mm
afmetingen: (L x B x H): ± 6.300 mm x 1.900 mm x 2.600 mm
deksel met elektrisch hefsysteem
totaal vermogen ± 120 kW
stoominjectie (verwarming, productrendement)
CIP tank inbegrepen

Interested? Contact us!
phone: +32 56 77 33 50 - email: info@barsso.com
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