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REPARTITEUR DE FLUX AUTOMATIQUE

e capacite: max. 2500 kg/h

¢ le répartiteur de flux peut-étre utilisé pour des produits divers, comme la viande, le poisson, les pates, les sauces et
les salades.

¢ 1nozzle par sortie (ronde, carrée, triangulaire ou rectangulaire) inclusive avec un diameétre extérieur maximum de
40 mm

e température du produit jJusqu'a = 80 °C

e avec une connexion universelle

e disponible avec 2 a 12 sorties
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