
ENROBEUSE - PANEUSE “GEA-CFS” + BATTER MIXER

Enrobeuse “GEA-CFS”

Type WTC 600

VENDU
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tout inox
largeur utile 600 mm
mobile
largeur de maille : 5 mm
vitesse réglable
avec turbine
avec pompe à liquide
dimensions hors tout (lo x la x h) : ± 1.600 x 1.100 x 1.800 mm
+ Batterfilter (système automatique de remplissage de Batter)

 

+

Batter mixer “GEA-CFS”

Type MK 200

mixeur de blanc d'oeufs
tout inox
capacité 200 L
avec pompe de liquide
puissance 1,87 kW
mobil
hauteur de remplissage 1.100 mm
dimensions (lo x la x h) : ± 1.100 x 900 x 1.600 mm

 

+

Paneuse “GEA-CFS”

Type PR 600 C

tout inox
apte à la panure fine et à la panure grosse (japanese crumbs)
mobile
largeur du convoyeur 600 mm
largeur de maille : 10 mm
vitesse réglable
hauteur de travail réglable

 

 

Interested? Contact us!
phone: +32 56 77 33 50 - email: info@barsso.com
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