
NOUVEAU

Office Barsso NV
Houtekietstraat 9, 8540, Deerlijk, Belgium - info@barsso.com - +3256773350 - +32 56 77 34 33

https://www.barsso.com/fr
https://www.barsso.com/sites/barsso/files/bartumb-300l-gebruikt-3083_0.jpg
https://www.barsso.com/sites/barsso/files/bartumb-300l-gebruikt-3083-1_0.jpg
https://www.barsso.com/sites/barsso/files/bartumb-300l-gebruikt-3083-2_0.jpg
https://www.barsso.com/sites/barsso/files/bartumb-300l-gebruikt-3083-3_0.jpg
https://www.barsso.com/sites/barsso/files/bartumb-300l-gebruikt-3083-4_0.jpg
https://www.barsso.com/sites/barsso/files/bartumb-300l-2921-5.jpg
https://www.barsso.com/sites/barsso/files/bartumb-300l-2921-6.jpg
https://www.barsso.com/sites/barsso/files/bartumb-300l-2921-7.jpg
https://www.barsso.com/sites/barsso/files/bartumb-300l-2921-8.jpg
mailto:info@barsso.com
tel:+3256773350


BARATTE SOUS-VIDE 300L “BARSSO” TYPE BARTUMB (MADE BY N & N)

NEUF !

contrôle PLC avec 50 programmes
chargement : 75 à 80%
avec pompe à vide “Busch”
dimensions (lo x la x h) : ± 1.320 x 1.380 x 1.540 mm
vitesse réglable de 2 à 9 tpm

Une grande variété de produits, comme toutes sortes de salades, viandes et poissons, peuvent être mélangés /

baratte avec le Bartumb.

Interested? Contact us!
phone: +32 56 77 33 50 - email: info@barsso.com
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