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MARMITE DE CUISSON 3.000L “CONRAD ENGELKE”

tout inox
Convient pour l'injection directe de vapeur (4 points au fond de la base conique)
Fonctionnement. Temp. 125°C
Pression de service 2,5 bar
Isolé. (fond + parois)
Diamètre du regard DN500
Diamètre intérieur 2 000 mm
Hauteur de la chaudière couvercle fermé ± 3.000 mm
Hauteur de la chaudière couvercle ouvert ± 4.150 mm
Adapté au CIP
Volume total du contenu 4 840 L
Dimensions totales : (lo x la x h) : ± 3.000 x 2.400 x 3.200 mm
Couvercle à commande hydraulique + Unité hydraulique

Interested? Contact us!
phone: +32 56 77 33 50 - email: info@barsso.com
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