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REPARTITEUR DE FLUX AUTOMATIQUE, BARRES

e le repartiteur de flux peut-étre utilise pour des produits divers, comme la viande, le poisson, les pates, les sauces et
les salades.

Nozzle : forme: barres : 29,6 mm de large et 5 mm de haut

température du produit jusqu'a + 80 °C

Avec cadre de support en hauteur reglable

Avec couteau pneumatique

largeur du convoyeur 1.050 mm

dimensions hors tout (lo x la x h) : £ 1500 x 800 X 1.400 mm
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