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TRANCHEUSE “TREIF”, TYPE DIVIDER ORBITAL +

La viande sans os, du saucisson, du fromage, ou du poisson.
Longueur max.: 1.000 mm
Diamètre max. du produits à trancher: (lo x la): 320 x 130 mm
Max. épaisseur par tranche : 0,5-25 mm
Le nombre max. de tranches par minute : max. 2.640
Température min. du produit à couper : - 4°C
dimensions (lo x la x h) : ± 2.519 x 962 x 2.137 mm

+ Peseuse

+ Convoyeur intégré, largeur de 320 mm, pour une insertion automatique dans une thermoformeuse.

 

Office Barsso NV
Houtekietstraat 9, 8540, Deerlijk, Belgium - info@barsso.com - +3256773350 - +32 56 77 34 33

mailto:info@barsso.com
tel:+3256773350


Interested? Contact us!
phone: +32 56 77 33 50 - email: info@barsso.com
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