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GRIGNOTEUSE (FLAKER / SHREDDER) POUR DES PAINS DE PRODUIT CONGELÉ “N&N”, TYPE
FL-440

NEUF !
flaker pour des produits surgelés (poisson, viande, légumes, etc...)
puissance électrique : 9,2 / 11,5 kW
vitesse du tambour de coupe : 1ère vitesse - 70 tpm / 2ième vitesse - 140 tpm
température du produit : max. - 30°C
dimensions de la machine (lo x la x h) : ± 2.350 x 1.140 x 1.410 mm
capacité : ± 4.000 kg/h
pour des pains de max. ± 420 X 650 X 250 mm
l’ouverture/fermeture du couvercle : pneumatique "Festo"
6 bar
3 x 400 V, 50Hz
nombre de couteaux: 4 pièces
différentes tailles de coupe possibles (1 ensemble de couteaux hauts est inclus) :
couteaux bas : 3, 6, 9 mm
couteaux hauts : 14, 17, 20 mm
déchargement possible dans des bacs européens 200L
poids : 980 kg

Interested? Contact us!
phone: +32 56 77 33 50 - email: info@barsso.com
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