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FRITEUSE EN CONTINU “GEA-CFS”, TYPE BR 7500/600 + OIL MANAGEMENT SYSTEM

Friteuse en continu “GEA-CFS”

Type BR 7500/600

Apte chauffée à l'huile thermique (300 kW)
12 kW
longueur utile 7.500 mm
largeur utile 600 mm
deuxième tapis
vitesse réglable
élévateurs mécaniques
pompe d’huile
règlement du niveau d’huile
apte pour système de détection incendie
racleur de sédiment
filtre
couvercle isolé
dimensions (lo x la x h) : ±  10.900 x 2.000 x 3.500 mm
Siemens PLC Contrôle Type S5 95U+ HMI Simatic OP27
convient pour système de lavage "CIP"

 

+

 

Oil Management System

Type VTC 2000

réservoir simple paroi
pompe d’huile
relevé du niveau d'huile
dimensions (lo x la x h) : ± 1.700 x 1.1600 x 3.400 mm 

 

 

Interested? Contact us!
phone: +32 56 77 33 50 - email: info@barsso.com
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