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FRITEUSE EN CONTINU “STORK”, TYPE TBM 400/5000

tout inox
chauffée électriquement
127 kW
longueur utile 5.000 mm
largeur utile 400 mm
vitesse réglable
élévateurs électrique
règlement du niveau d’huile
pompe d’huile
racleur de sédiment
protection de feu
dimensions hors tout (lo x la x h) : ±  8.300 x 2.000x 2.700 mm
convoyeur de sortie
convoyeur d’entrée à téflon

Interested? Contact us!
phone: +32 56 77 33 50 - email: info@barsso.com
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