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MULTIDRUM “GEA”

tout inox

mobile

vitesse reglable

largeur du convoyeur 600 mm

dimensions (lo x la x h) : + 3.650 x 1.600 X 1.850 MM
Vitesse min/max du tapis : 2,5 - 25 m/min.
Tension: 380 - 415 V.

Puissance : 4 kW.

Frequence: 50 Hz.

Ampérage: 9 A.

Cette machine est vendu avec un convoyeur (GEA MultiDrum Outfeed Conveyor).
Caractéristiques du convoyeur :

Année de construction : 2015
Tension: 380 - 415 V
Fréequence: 50 - 60 Hz
Puissance: 0.37 kW

Intensite 1 1.2 A

La paneuse « comme a la maison » GEA MultiDrum se préte tout particulierement aux applications telles que les tenders
de poulet avec et sans os, les morceaux, les crevettes, le poisson et les rondelles d'oignon.

Des performances exceptionnelles

e Aspect « comme a la maison » parfait, comme ceux que faisait bonne-maman !
e Répartition uniforme sur toute la largeur du tapis de sortie sans intervention manuelle
¢ Meilleur controle de l'adhérence de la farine et plus large plage d'adhérence

Une fiabilité sur laquelle vous pouvez compter

e Tambours double (600) brevetés reduisant considerablement l'utilisation de farine et ameéliorant le débit de la ligne
e Produits de haute qualité sans compromis au niveau des performances de la ligne
e Un savoir-faire exceptionnel qui englobe tout le procede de la préparation de la viande a la cuisson

Haut rendement et conception intelligente

e Controle complet du procede grace au reglage du lit de farine, de l'angle et de la vitesse du tambour, et au dosage
automatise
¢ Nettoyage complet automatique de l'ensemble de la machine
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e Manutention manuelle et main d'ceuvre minimales
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