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by spaced columns of vertical knives. These flakes fly outward and away
hqm the cutting head. The wall surfaces between the vertical knives are
relieved to eliminate rubbing friction that would produce heat.
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PROCESSEUR COMITROL “URSCHEL", MODELE 1700

e Recommande pour les applications concernant des matieres seches et semi-seches libres.

e Engeénéral, la dimension maximale du produit d'entrée ne doit pas dépasser 63,5 mm (2,5") pour des tétes de coupe
de 3 pouces

e 30¢ch

e | ‘enceinte etanche permet d'éviter les degagements de poussiére, de vapeur et de liquide lorsque le modele 1700
est utilisé conjointement avec un cyclone.

e Offre un fonctionnement continu pour une production ininterrompue et une conception simplifiee pour faciliter le
nettoyage et l'entretien.

° <>

e dimensions (lo x la x h): +1.300 X 1.000 X 2900 MM

Interested? Contact us!
phone: +32 56 77 33 50 - email: info@barsso.com
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