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TRANCHEUR - PORTIONNEUR “TREIF”

Type Lion CE

Le trancheur  LION permet de couper des produits de avec et sans os, par exemple du lard, de la poitrine de porc, des
entrecôtes, des côtelettes, des steaks de bœuf, des paupiettes ou des produits fromagers. Même réfrigérés ou congelés
à −4 °C.

dimensions (lo x la x h) : : ± 1.900 x 1.200 x 1.550 mm
max. dimensions de produit: ± 700 x 350 x 240 mm
épaisseur du tranches: 0-70 mm
Coupe: 200pc/min.
3 x 400V, 50 Hz, 3,4kW

Interested? Contact us!
phone: +32 56 77 33 50 - email: info@barsso.com
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