) BARSSO

VENDU

BARSSO ...

FOOD PROCESSING MACHINERY

HOMOGENEISATEUR “FRYMAKORUMA"Mixer

Type MaxD-700

Volume: 700L

volume utile : 80-500L

diametre intérieur : 1100 mm

sous-vide: -1 bar

double paroi; + 6 bar

puissance : 18,5 k\W avec variateur de frequence
vitesse : £ 3000 tr/min (avec 50Hz)

IP 54 Construction

Homogénéisateur

construction : circuler sur le cété gauche
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