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COUPEUSE “FAM” TYPE MANTIS 2

e Convient pour couper des tranches de legumes allonges.

e Convient pour trancher des produits aussi bien allongés qu'ovales : legumes, fruits, pommes de terre, viande,
poisson, volaille (hombreuses formes de coupe possibles sur une large gamme de produits).

e | a Mantis dispose d'un grand canal d'alimentation (160 mm), permettant de couper de grands volumes de produits

sans dommage et avec precision.

Capacité de production : jusqu'a 6 000 kg/h (selon le produit a découper)

Formes de déecoupe : coupe plate et ondulée Tranches : entiéres, coupees en deux, quarts

Tailles de coupe : différentes tailles de decoupe possibles entre 0,8 mm et 60 mm

Dimension du produit (diametre en mm) : 112 mm pour les produits durs, 160 mm pour les legumes feuilles

dimensions (IxIxh) : + 3.160 x 1.090 X 1.880 mm

Interested? Contact us!
phone: +32 56 77 33 50 - email: info@barsso.com
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