
“GEA-CFS” NASSPANIERANLAGE - KONTINUIERLICHE PANIERANLAGE + BATTER MIXER

“GEA-CFS” Nasspanieranlage

Typ WTC 600

VERKAUFT
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komplett Edelstahl
Spurbreite 600 mm
fahrbar
stufenlose Geschwindigkeit
Maschenweite 5 mm
mit Abblasanlage
Flüssigkeitspumpe
Aussendimensionen (L x B x H) : ± 1.600 x 1.100 x 1.800 mm
+ Batterfilter (automatische Nachfüllung System Batter)

+

Batter mixer “GEA-CFS”

Typ MK 200

Nasspanademischer
komplett Edelstahl
Inhalt 200 L
mit Panadepumpe
Leistung 1,87 kW
fahrbar
Füllhöhe 1.100 mm
Abmessungen (L x B x H) : ± 1.100 x 900 x 1.600 mm

+

“GEA-CFS” kontinuierliche Panieranlage

Typ PR 600 C

komplett Edelstahl
geeignet für fein und grob panieren (standard + japanese crumbs)
Spurbreite 600 mm
Maschenweite 10 mm
stufenlose Geschwindigkeit
regelbare Arbeitshöhe
fahrbar
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