
“ALCO” KONTINUIERLICHE PANIERANLAGE TYP APT 600 UC

kontinuierliche Trockenpaniermaschine
geeignet für japanese crumbs, Panko und Stücke von frischem Brot
komplett Edelstahl
Spurbreite 600 mm

GEBRAUCHT
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mit Abblasanlage
2,5 kW
stufenlose Geschwindigkeit
fahrbar
Abmessungen (L x B x H) : ± 2.800 x 1.200 x 2.300 mm

Interested? Contact us!
phone: +32 56 77 33 50 - email: info@barsso.com
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