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“GEA” MULTIDRUM

komplett Edelstahl
fahrbar
stufenlose Geschwindigkeit
Spurbreite 600 mm
Abmessungen (L x B x H) : ± 3.650 x 1.600 x 1.850 mm
Min./Max. Bandgeschwindigkeit: 2,5 – 25 m/min.
Spannung: 380 – 415 V
Leistung: 4 kW
Frequenz: 50 Hz
Stromstärke: 9 A

 

Diese Maschine wird mit einem Förderband (GEA MultiDrum Outfeed Conveyor) verkauft.

 

Technische Daten
des Förderers: Baujahr: 2015
Spannung: 380 – 415 V
Frequenz: 50 – 60 Hz
Leistung: 0,37 kW
Intensität: 1,2A

 

Die Paniermaschine GEA MultiDrum eignet sich für Anwendungen wie z. B. Hähnchenteile mit und ohne Knochen, Shrimps,
Fisch und Zwiebelringe, die wie hausgemacht schmecken sollen.

 

Erstklassige Leistung

 

Herstellung von Produkten, die perfekt aussehen, wie hausgemacht
Volle Ausbreitung über die gesamte Breite des Auslaufbandes ohne manuelles Eingreifen
Bessere Kontrolle der Mehlaufnahme und größerer Aufnahmebereich

 

Zuverlässigkeit, auf die man zählen kann

 

Deutlich geringerer Mehlverbrauch und höherer Liniendurchsatz durch patentierte Doppeltrommeln (600)
Hochwertige Produkte ohne Kompromisse bei der Linienleistung
Bestes Anwendungs-Know-how von der Fleischvorbereitung bis zum Garen

 

Hohe Effizienz in intelligentem Design
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Volle Prozesskontrolle durch einstellbares Mehlbett, Trommelwinkel und Trommeldrehzahl sowie automatische
Mehldosierung
Gründliche, automatische Reinigung der gesamten Maschine
Minimale manuelle Handhabung und Arbeit

Interested? Contact us!
phone: +32 56 77 33 50 - email: info@barsso.com
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